Angewandte Chemie
45. Jahrg. 1932. Nr. 24

Versammlungsberichte

Es zeigt sich also vor allem, da8 die Zahl der An-
meldungen mit alleiniger Ausnahme des Gebietes der
Nahrungs- und Genufimittel in der Chemie stark riick-
Iaufig ist, und zwar in den hauptséchlichen Klassen weit
iiber den allgemeinen Riickgang hinaus, der, wie in
Tabelle 7 angegeben, 7,3% betrigt. Dabei ist zu beriick-
sichtigen, dafi Klasse 12 in bezug auf die Anzahl der
eingereichten Anmeldungen mit 2738 im Jahre 1931 die
viertgroite Klasse ist und lediglich hinter der Elektro-
technik (11 002), dem Wagenbau (3620) und dem In-
strumentenbau (3506) zuriicksteht. In der Elektrotechnik
ist die Zahl der Anmeldungen konstant geblieben (Vor-
jahr 11 072), was ein deutliches Zeichen dafiir ist, wie
verschiedenartig sich die Wirtschaftskrise auswirkt. In
der zweitgrofiten Klasse, dem Wagenbau (insbesondere
Automobile) betrigt der Riickgang 8,8%, hilt sich also
etwa auf dem Gesamtdurchschnitt. Der Riickgang im
Instrumentenbau betrigt 11,6%.

In einer geringen Anzahl von Patentklassen hat
sogar eine Zunahme der Patentanmeldungen stattgefun-
den, was aber nicht sehr ins Gewicht fallt, weil die ab-
solute Zahl der Anmeldungen in diesen Klassen klein
ist und daher leicht erheblichen Schwankungen unter-
liegt. In der nachstehenden Tabelle 9 sind diese Klassen
zusammengestellt.
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Tabelle 9.
Tabak e +31 9%
Schldchterei +23,4%
Schneidewerkzeuge +19,56%
Aufbereitung von Erzen +17,3%
Schuf3waffen . +13,5%
Niherei und Stickerei + 7,5%
Schlosserei e e + 7,0%
Sport und Spiel . . . . . . + 6,7%

Gerade die chemische Industrie hat also einen be-
sonders scharfen Riickgang der Patentanmeldungen zu
verzeichnen. Hierbei handelt es sich tatséichlich um
einen plétzlichen Abstieg, der offenbar aut die jetzige
Wirtschaftskrise und nicht auf frithere Konzentrations-
erscheinungen innerhalb der chemischen Industrie zu-
riickzufiihren ist, wie aus der nachstehenden Zusammen-
stellung der Patentanmeldungen gder Klasse 12 (Chemie
im allgemeinen) fiir die Jahre 1928—1931 hervorgeht.

Tabelle 10.
1928 2985 1930 3383
1929 3055 1931 21738

Die Anzahl der Anmeldungen in dieser Klasse ist
also unter den Stand von 1928, etwa auf denjenigen von
1926, gefallen.

Nicht untersucht konnte hier werden, wie sich die
Bewegung im Patentwesen auf inlindische und auslidn-
dische Patentanmelder verteilt. [A.42]

VERSAMMLUNGSBERICHTE

Vierte Milchwirtschaftliche Woche in Kiel.
Kiel, 7. bis 9. April 1932.

Die diesjihrige Kieler Veranstaltung erhielt eine besondere
Note durch das 10jahrige Bestehen der Forschungsanstalt
fir Milchwirtschaft. Aus diesem Anlal sprach der Vertreter
des PreuBlischen Landwirtschaftsministeriums, Ministerialrat Dr.
Rohde, den Professoren und ihren Mitarbeitern fiir die auf-
opferungsfreudige Tatigkeit den Dank der Staatsregierung aus.
An Stelle des erkrankten Verwaltungsdirektors, Prof. Biinger,
ibernahm Prof. Dr. Lichtenberger die Leitung der Ver-
anstaltung. Sein Festvortrag behandelte: ,Zehn Jahre
Forschungsanstalt fiir Milchwirtschaft 1922—1932.“ Fiir alle,
die am Werden und Wirken der Forschungsanstalt Interesse
haben, sei an dieser Stelle auf die mehr als 350 Seiten um-
fassende Festschrift hingewiesent). Sie enthilt neben dem ge-
nauen Werdegang der einzelnen Institute eine ausfiihrliche
Literaturiibersicht iiber simtliche in dem vergangenen Jahrzehnt
herausgebrachten Versffentlichungen.

Hauptgegenstand der Vortrige war: Das Reichs-
milchgesetz mit seinen Ausfiithrungsbestim-
mungen.

Reg.-Rat Dr. ClauBBen, Berlin: ,,Das Reichsmilchgesetz
und die stidiische Milchversorgung.*

Als das erstrebenswerte Ziel fiir Land- und Milchwirtschaft
bezeichnete Vortr.: Hebung der Rente aus der Milchwirtschaft in
einem volkswirtschaftlich zu rechtfertigenden Ausmaf und Ver-
sorgung der Bevolkerung mit einwandfreien Erzeugnissen
unserer deutschen Milchwirtschaft. Das Milchgesetz und die
Ausfithrungsbestimmungen (am 1. Januar 1932 in Kraft ge-
treten) seien auf die Bediirfnisse der Praxis abgestellt und
triigen der gegenwirtigen schwierigen Wirtschaftslage Rechnung.
Von Vorschriften, die kostspielige Kapitalinvestierungen zur
Folge haben miifiten, sei bewufit Abstand genommen.

Das Gesetz sei s. Z. von der Wirtschaft gefordert, jetzt liege
es an der Wirtschaft, sich durch erginzende Selbsthilfemaf-
nahmen der Stiitze zu bedienen, die das Gesetz bietet. Im
Rahmen des Problems der stédtischen Milchversorgung be-
handelte der Redner kurz die hygienischen und sodann ausfiihr-

1) Zum Preise von 4 Mark durch den Lehrmitteldienst der
Anstalt oder vom Verlag der Molkereizeitung in Hildesheim
zu beziehen.

licher die wirtschaftlichen Fragen, die das Milchgesetz regelt.
Besonders eingegangen wurde hierbei auf den mit dem Pasteuri-
sierungszwang zusammenh#ngenden Fragenkomplex. Der Zwang
wird nur fiir die Stadte und Verbrauchszentren eingefiihrt, fiir
die die wirtschaftlichen und technischen Voraussetzungen vor-
liegen. Der Pasteurisierungszwang besteht zur Zeit in Preufen
nur in Berlin und Stettin. Die Pasteurisierung wird dort, wo
sie als Zwang durch behérdliche Anordnung besteht, zumeist
wirtschaftliche und marktorganisatorisch begriiSenswerte Riick-
wirkungen zur Folge haben. Pasteurisierte Milch darf bis zur
Abgabe an den Verbraucher eine Temperatur von 15° C nicht
iberschreiten. Das gleiche gilt fiir Rohmilch, sofern sie nicht
innerhalb von 5 Stunden nach der Gewinnung an den Ver-
braucher abgegeben wird. Bei den Ausfiihrungen iiber die fiir
die Pasteurisierung zuldssigen Apparate und Einrichtungen
wurden in erster Linie die Interessen der Praxis beriicksichtigt.
Alsdann wandte sich der Redmer den Vorschriften iiber den
Flaschenzwang fiir die Abgabe von Mileh zum Genu8 an Ort
und Stelle zu, den sog. Konzessionsvorschriften, den Bestim-
mungen {iber die Gesundheit fiir die im Milchverkehr tétigen
Personen und schliellich den Organisationsvorschriften des § 38
des Gesetzes. —

Direktor Hilt1, Berlin: ,,Der § 38 des Reichsmilchgeselzes
in Theorie und Praxis.

Die stetig steigende Weltproduktion auf milchwirtschaft-
lichem Gebiete ist auf einen immer geringer werdenden Ver-
brauch gestofien. Daher die stetig sinkenden Preise fiir Milch
und Milcherzeugnisse. . Hierzu kam als unerfreulichste Ursache
besonderen Preisdruckes auf dem innerdeutschen Markt die
Konkurrenz einzelner Gruppen der Milchwirischaft unterein-
ander. Die Auswirkung aller dieser Umstinde bestand in der
je ldnger je weniger fiir die deutsche Landwirtschaft tragbaren
Senkung der Milchverwertung unter eigene Gestehungskosten.
Als an die Einfiihrung eines besonderen Reichsmilchgesetzes
gedacht werden konnte, hatte sich die Lage in der Landwirt-
schaft so weit verschlechtert, daBl sie sich nunmehr strdubte,
neue Belastungen auf sich zu nehmen, die die ohnehin iiber-
hohten Gestehungskosten der Milch noch mehr verteuern muften.
In Erkenntnis der Zusammenhénge forderten daher milchwirt-
schaftliche Sachverstindige Sicherungen fiir die Mdglichkeit der
Durchfithrung einer mehr planmifiigen Absatzgestaltung zum
Zwecke einer besseren Milchverwertung. Es entstand der
heutige § 38. Die Fassung dieses Paragraphen hat starke
Kimpfe inerhalb der milchwirtschaftlichen Fachwelt hervor-
gerufen, bis schliefllich eine Einigung erzielt wurde. Es ist nun
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um so bemerkenswerter, dafl heute Vertreter bestimmter
Gruppen der Milchwirtschaft mit allen wirtschaftlichen und
politischen Mitteln gegen die Durchfiihrung des § 38 angehen.
Der Referent berichtet sodann iiber die bisherigen Aus-
wirkungen des Gesetzes, insbesondere der Bestimmungen des
§ 38, und appelliert an den guten Willen aller in der Milch-
verwertung Tatigen zur Mitarbeit an der Erreichung des fiir
die Landwirtschaft unverriickbar feststehenden Zieles, zu einer
planvollen Marktregulierung zu konunen. Nur durch Zuriick-
stellung alles Trennenden und unter Voransetzung aller einigen-
den Momente konne und miisse dieses Ziel, mit oder ohne
Hilfe des § 38, erreicht werden. —

Am Nachmittag des ersten Tages trug zunidchst an Stelle
des erkrankten Verwaltungsdirektors Prof. Biinger Dr.
Werner dessen Vortrag vor iber: ,Das Reichsmilchgeset:z
und seine Einwirkung auf die Milcherzeugung.”

Nach § 5 des Reichsmilchgesetzes bestimmen die obersten
Landesbehérden die Mindestforderungen an die Zusammen-
setzung der Milch, insbesondere beziiglich des Fettgehaltes, der
2,7% nicht unterschreiten darf. Die gleiche Mindestgrenze wie
in Preufien gilt in Mecklenburg, Braunschweig, Hamburg,
Liibeck. In den Zuchtgebieten des Hohenrindes (Mittel- und
Siiddeutschiand) liegt der festgesetzte Mindestfettgehalt durch-
weg etwas hoher. Die auf die Milchviehbestinde beziiglichen
Bestimmungen gelten nur fiir solche Stille, die nach Inkraft-
treten des Gesetzes neu gebaut oder umgebaut werden. Aller-
dings kénnen die Linderregierungen anordnen, inwieweit auch
die vorhandenen Stille den Anforderungen geniigen miissen.
Die wirtschaftliche Lage in der Landwirtschaft ist heute derart,
daB wir uns vorliufig mit den allerdringlichsten Verbesserungen
begniigen miissen. Tiefstille sind im allgemeinen fiir Milch-
vieh noch zugelassen, wenn ausreichende Streu vorhanden ist.
In erster Linie soll aber die Art der Aufstallung nicht ent-
scheidend sein, sondern die Sorgtalt, die auf die Sauberhaltung
des Stalles und der Tiere sowie auf das Melken verwendet wird.
Vor allen Dingen ist die Milch sofort nach dem Melken aus dem
Stalle zu entfernen. — Fiir Markenmileh hat das Reichsmilch-
gesetz in den §§ 20 bis 34 einen reichsgesetzlichen Standard ge-
schaffen. Auf die Markenmilchbestinde achten besonders hier-
tiir gebildete Uberwachungsstellen. Nach den preuflischen Be-
stimmungen darf Markenmilch, die aus mehr als einem land-
wirtschaftlichen Betriebe stammt, nur pasteurisiert an den Ver-
braucher gelangen. Die Lieferung von roher Markenmilch darf
also nur aus einem einzigen Bestande erfolgen. Die Bestim-
mungen iber Vorzugsmilch sind seitens der Lénder eingehend
geregelt. Die Gewinnung von Vorzugsmilch lohnt sich nur,
wenn der Erzeuger einen wesentlich hoheren Preis, als er fir
die gewohnliche Konsummilch gezahlt wird, erhélt. Unser Ziel
mufl heute vor allem darauf gerichtet sein, die Konsummilch
fiir die breite Masse der Verbraucher bald auf den Stand zu
bringen, den das Reichsmilchgesetz anstrebt. Das Milchgesetz
wird nur dann in dem beabsichtigten Sinne zur Forderung der
Milchwirtschaft und Volkserndhrung sich auswirken konnen,
wenn die Wirtschaftlichkeit der Milchwirtschaft wiederher-
gestellt ist. —

Dr. Seelemann: ,Velerindrfragen im Reichsmilch-
geselz unter besonderer Beriicksichtigung der milchwirtschaft-
lich 1wichligsien Tierseuchen®.

Auf dem Gebiete der Milchhygiene ist in Deutschland
bisher praktisch wenig im Vergleich zum Auslande zur Ver-
besserung der Verhiltnisse geschehen. Die Sicherstellung einer
in jeder Beziehung weitgehend einwandfreien Milch bildet aber
eine unerldflliche hygienische Forderung. Die Notwendigkeit
einer gesetzlichen Regelung des Milchverkehrs, die auch in
Deutschland schon lingst erkannt war, hat endlich ihre Ver-
wirklichung in dem neuen Reichsmilchgesetz nebst Ausfiihrungs-
bestimmungen gefunden. In diesen ist auch die Grundforde-
rung des Milchverkehrs: ,,Gesunde Milch kann nur von ge-
sunden Kiihen gewonnen werden,”” durch eine gesetzliche Rege-
lung der tierdrztlichen Milchkontrolle in hohem Mafle erfiillt
worden. Die gesetzlichen Bestimmungen verfolgen in erster
Linie hygienische Ziele. Hierfiir ist vor allem der Gesundheits-
zustand der Milchiiere von ausschlaggebender Bedeutung. Die
wichtigsten Paragraphen in hygienischer Hinsicht sind die §§3
und 4 des Gesetzes sowie die hierzu erlassenen Ausfithrungs-
bestimmungen. Sie befassen sich mit den Fillen von Tier-

krankheiten, bei denen die Inverkehrgabe der Milch grund-
satzlich verboten ist (§3). Hierzu gehéren in erster Linie ge-
wisse Formen der Tuberkulose, die sogen. Enteritis-1nfektionen,
andere fieberhafte Allgemeinerkrankungen, insbesondere auch
solche der Geschlechtsorgane, Erkrankungen des Euters. Im
§ 4 sind alle diejenigen Krankheiten der Milchtiere aufgefiihrt,
bei denen zwar auch die Erreger mit der Milch ausgeschieden
werden, bei denen aber im allgemeinen eine erhebliche Ver-
dnderung der Milch nicht vorhanden ist und die Schidlichkeit
durch ausreichende Erhitzung oder Bearbeitung der Milch be-
hoben werden kann (z. B. Maul- und Klauenseuche, Kuhpocken,
gewisse Fidlle vom gelben Galt, Abortus-Bang usw.). In be-
stimmten Fillen des gelben Galtes ist auch die Verarbeitung
der Milech zu Milchprodukten zuldssig. Die Schwierigkeiten,
die namentlich hinsichtlich der Beurteilung zweier Krankheiten,
des gelben Galtes und des Abortus-Bang, bestanden, sind vom
Gesetzgeber in gerechter Weise fiir Milchproduzenten und Kon-
sumenten unter voller Beriicksichtigung der wirtschaftlichen
und hygienischen Belange gelost worden. — Schlieflich sind
beachtlich die Bestimmungen iiber die Marken- und Vorzugs-
milch, von denen im Interesse des Ansehens der deutschen
Milchwirtschaft unbedingt verlangt werden mufi, da beide
Milchsorten nur aus ganz gesunden Milchviehbestinden ge-
liefert werden. Die Gewdhr hierfiir ist durch eingehende Vor-
schriften seitens des Gesetzes, der Ausfiihrungsbestimmungen
bzw. der Preufl. Verordnung (und der einzelnen Linder) iiber
die Durchfiihrung der Marken- und Vorzugsmilchkontrolle ge-
geben. Der Redner hebt u. a. die Tatsache hervor, dafi in
Marken- und Vorzugsmilchbestinden heutzutage nicht selten
noch ein bestimmter, manchmal sogar hoher Prozentsatz an galt-
kranken Tieren vorhanden ist. Derartige Zustinde diirfen von
den Uberwachungsstellen keinesfalls geduldet werden. Es
wird darauf hingewiesen, dafl auf Grund eigener Versuche eine

“erfolgreiche Behandlung der Streptokokkeninfektionen mit be-

stimmten Chemotherapeuticis méglich ist, die in vielen Fillen
restlose Heilung bringt. In Riicksicht hierauf hat umgehend
eine griindliche Sanierung in noch verseuchten Marken- und
Vorzugsmilchbestinden zu erfolgen. Erst wenn diese erreicht
ist, darf von Rechts wegen wieder eine Zulassung der betr. Be-
stinde zur Marken- bzw. Vorzugsmilchlieferung erfolgen.
Jedenfalls ist jetzt die Forderung, daB wenigstens die Quali-
titsmilchsorten nur von Kiithen mit gesundem Euter geliefert
werden sollen, um so leichter zu erfiillen, nachdem sich gezeigt
hat, daf der gelbe Galt in vielen Fillen heilbar ist. —

Prof. Lichtenberger: ,Bau und Einrichlung der
Molkereien unter der Einwirkung des Reichsmilchgeselzes.*

Der Redner wies einleitend darauf hin, wie giinstig sich
ein Milchgesetz auszuwirken vermag, und brachte hierzu Bei-
spiele aus eigenen Auslandserfahrungen (U.S.A., Schweden,
Norwegen). Nach der Ansicht des Referenten wird eine ein-
heitliche Besprechung des Gesetzes durch die zahllosen Aus-
fiihrungsbestimmungen erschwert, die oft in wesentlichen Einzel-
heiten voneinander abweichen. Das Reich miifite versuchen,
nachtriglich noch eine gewisse Angleichung der Ausfiihrungs-
bestimmungen zu erreichen, wobei besonders an den Erhitzungs-
zwang in Grofistidten und an den ambulanten Handel mit loser
Milch zu denken ist. Denn schon jetzt liele sich erkennen, daf3
die Entwicklung recht uneinheitliche und oft recht unerfreu-
liche Wege einschligt. In dem Vortrag wurde dann im
einzelnen erodrtert, wie die Technik im Gesetz gewertet wird,
so besonders bei der Gewinnung, beim Transport, bei der Milch-
bearbeitung und der Verteilung. Hauptgesichtspunkte sind hier
die Reinigung (Filter oder Zentrifuge), die Milcherhitzung, die
Kiihlung und die Flaschenmilch. Eine technisch sichere und
damit gute stidtische Milchversorgung ist nur erreichbar, wenn
sich die Interessenten zusammenschliefen und gute Bearbei-
tungsbetriebe schaffen. AbschlieBend gab Referent seiner An-
sicht dahin gehend Ausdruck, dafl die Technik allen Anforde-
rungen des Gesetzes geniigen kann. —

Prof. Henneberg: ,Die Infeklionsquellen im Kuhstall
und in den Meiereibeirieben und ihre Bekdmpfung.®

In einem grofien Teil der Bestimmungen des Gesetzes
werden bakteriologische Anforderungen gestellt. Sie beziehen
sich meist auf die Verhiitung des Hineingelangens und der
Vermehrung sowie auf die Vernichtung von Bakterien. An
Hand von Lichtbildern wurden die wichtigsten Infektions-
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quellen, die in Betracht kommenden Bakterienarten und deren
Bekimpfung von der Milchgewinnung an bis zum Verkauf an
den Konsumenten geschildert. Eine Erhitzung der gewdhnlichen
Milch allein kann ausreichende Sicherheit verschaffen. Der
Redner gab der Hoffnung Ausdruck, daf bald auch andere
Stddte den Pasteurisierungszwang einfithren werden. —

Prof. Mohr : ,,Die Standardisierung der Kontrollmethoden
im Rahmen des Reichsmilchgeselzes.”

Es miissen Einheitsmethoden zur Untersuchung von Milch
und Milchprodukten geschaffen werden. Zur Vereinheit-
lichung der Bestimmung des Reinheitsgrades der Milch ist eine
Normierung des anzuwendenden Filtermaterials notwendig, da
bei den bisher im Handel gebrduchlichen Materialien grofie
Unterschiede auftreten. Auflerdem miissen auch die Apparate-
typen zur Schmutzbestimmung, die zu filtrierenden Milch-
mengen und das Verhiltnis zwischen Filterfliche und Milch-
menge vereinheitlicht werden. Auf Grund eigener Versuche
wurden zweckentsprechende Normierungsvorschlige gemacht.
Sodann wurden Einzelheiten iiber die Keimzahlbestimmungs-
methoden angegeben, die sich insbesondere auf die Art und
Aufbewahrung der Kulturen, die Zusammensetzung des Nihr-
bodens sowie auf die Auszihlmethodik bezogen. Hierbei wurde
eine bereits fiir Vorzugsmilch erlassene Untersuchungsmethodik,
bei der Milchserumagar verwendet werden soll, kritisiert. Her-
vorzuheben ist noch der Hinweis auf die Schroetersche
Methode mit Guajaktinktur zur Kontrolle fiir die Hochpasteuri-
sierung der Milch, die als Normalmethode fiir die Kontrolle der
Arbeitsweise der ilteren Hocherhitzungsapparate empfohlen
wurde. Die Methode kann aber bei einer Erhitzung der Milch
in modernen Apparaten auf 85° versagen. Zum Nachweis der
Dauerpasteurisierung gibt es bis jetzt keine exakte chemische
Bestimmung. Die Methoden nach Orla Jensen und Rothen-
fusser sind nur als rohe Nachweise fiir eine stattgehabte Er-
hitzung der Mileh auf Temperaturen {iber 55° brauchbar. So-
dann wurden die Richtlinien, die fiir die Priifung von neu zuzu-
lassenden Milcherhitzern gemeinsam von dem Reichsgesund-
heitsamt, der Preuflischen und der Siiddeutschen Versuchs- und
Forschungsanstalt fiir Milchwirtschaft ausgearbeilet sind, kurz
aufgezihlt und ebenso die zweckentsprechenden Reinigungs-
und Definfektionsmittel sowie Anwendung dieser Mittel in
praktischen Meiereibetrieben vorgetragen. Ferner wurden die
bakteriologischen Standardmethoden fiir die Priifung des Ge-
brauchswassers in der Meierei kurz gestreift sowie die Unter-
suchungen der Buttermileh, der Butter und verschiedener Kise-
sorten. Zum Schluf8 erfolgte Vorfithrung einer fiir den prak-
tischen Betrieb besonders brauchbaren, im Physikalischen Institut

konstruierten Waage fiir die Bestimmung von Trockenmasse in.

Kase und Trockenmilch und des Wassergehaltes der Butter. —

Prof. Burr: ,Die Wasserversorgung und die Abwdsser-
beseitigung der Molkereien

Im Milchgesetz befindet sich eine Bestimmung, die auf die
Beschaffenheit des Wassers Bezug nimmt. Die Molkerei-
betriebe miissen ein Wasser benutzen, das in hygienischer Hin-
sicht einwandfrei ist, in dem sich also nicht nur keine krank-
heitserzeugenden Keime befinden, sondern in dem auch keine
technisch schidlichen Keime vorhanden sind. Durch Sterili-
sation und Filtration mit Hilfe von Berkefeld- oder Seitz-
Filtern ist es moglich, ein Wasser keinifrei zu machen. Sodann
wurden die Anforderungen behandelt, die vom chemisch-physi-
kalischen Standpunkt aus an ein Molkereigebrauchswasser zu
stellen sind. Eisen- und manganhaltiges Wasser kann mannig-
faltige Schédigungen verursachen. Diese Stoffe kénnen durch
offene oder geschlossene Enteisenungs- bzw. Entmanganungs-
anlagen aus dem Wasser entfernt werden. Das Wasser, das
fir die Dampfkesselspeisung in Frage kommt, mufl eine még-
lichst geringe Hirte besitzen (Kesselsteinbildung). Zur Be-
seitigung der Hartebildner aus dem Wasser kommen sogen.
Ausfdllungs- und Austauschverfahren in Betracht. Das Kalk-
Soda-, das Neckar- und das Tripho-Verfahren scheiden die
Hartebildner als unlgsliche Salze ab. Das Neopermutitverfahren
benutzt die Eigenschaft der Zeolithe, Nairium gegen Calcium
und Magnesium auszutauschen. Aber nicht allein die gelosten
Salze sind fiir die Giite eines Speisewassers von Bedeutung, auch
die im Wasser gelosten Gase Kohlensiure und Sauerstoff sind
zu beriicksichtigen. Beide Gase konnen sehr gefiirchtete Metall-
zerstorungen hervorrufen. Thre Entfernung gelingt durch ver-

schiedene Entgasungsverfahren. Hierbei ist auf den Schutz des
entgasten Wassers gegen eine erneute Aufnahme von Luft-
bestandteilen zu achten.

Im Jetzten Teil des Vortrages wird die ebenfalls sehr
wichtige Frage der Abwasserbeseitigung in Molkereien be-
handelt. Man unterscheidet zwischen Rein- und Schmutz-
abwéassern. Letztere sind durch Milchreste und organische Be-
standteile verunreinigt. Nur die Schmutzabwisser sollen all-
gemein einer Reinigung unterzogen werden. Hierfiir eignen
sich die sogen. Rieselfelder. Es ist vorteilhaft, durch eine ge-
eignete Kliranlage, die auch eine gute Fettabscheidung gewéhr-
leistet, eine Vorreinigung herbeizufithren. Falls eine Ver-
rieselung oder auch intermittierende Bodenfiltration nieht in
Frage kommt, mufi die Reinigung durch biologische Korper
vorgenominen werden. Im allgemeinen ist dem Tauchkoérper
der Vorzug vor dem Tropfkérper und dem Faulkammer-
verfahren zu geben. —

Deutscher Verband fiir die Materialpriifungen
der Technik.

Vollversammlung des Ausschusses 9 — Schmiermittel.
Berlin, 27. April 1932,
Vorsitzender: Patentanwalt Dr.-Ing. Dr. jur. Hilliger.

Der Vorsitzende weist darauf hin, dafl neben den bisher
auf dem Gebiete der Schmiermittel behandelten Fragen jetzt
die Frage auftreten wird, wie man die Maschinen den Eigen-
schaften der Ole als naturgegebener Stoffe anpassen kann. Der
Ausschufi Schmiermittel hat deshalb in seinen Kreis Mitarbeiter
aufgenommen, die besondere Erfahrungen auf maschinen-
technischem Gebiete haben.

Dr. A. von Philippovich, Berlin: , Neuere Unler-
suchungsverfahren 2ur Bestimmung der Riickstandsbildung von
Motorenschmierélen.

Die bisher iibliche Untersuchung der Ole gibt mit Aus-
nahme der Viscositidt und der Verkokungszahl keine Aufkldrung
iiber das praktische Verhalten der Motorensle. Es sind des-
halb neue Wege beschritten worden, um laboratoriumsmifBiige
Angaben iiber die im Motor zu erwartende Riickstandsbildung
und Verédnderung der Ole zu ermoglichen. Nach Besprechung
dieser Verfahren wird an sechs Olen gezeigt," wie der Motor-
zustand und die Laboratoriumsuntersuchung iibereinstimmen.
Es ergab sich, dal die Verkokung nach Conradson recht
gut, die nach Ramsbottom weniger mit der Praxis iiber-
einstimmte. Das gleiche Ergebnis hatte die Verkokung in
Anwesenheit von Luft bei 4000, bei der das zugetropfte 01 ver-
brannte. Die Bestimmung der Asphaltmenge und der Neutrali-
sations- (Sdure-) Zahl des nach B utk o w gealterten Oles stimmte
gar nicht mit dem Motorversuch iiberein. Das Baadersche
Alterungsverfahren miifite aber noch weiter gepriift werden.
Die Alterungspriifung des englischen Air Ministry gibt bei
rein mineralischen Olen die qualitative Reihenfolge ebenfalls
gut wieder. Der Wert der Vakuumdestillation konnte noch
nicht {iberpriift werden, da in der verwendeten Apparatur bei
1 mm Druck Cracken der Ole eintrat, das das Ergebnis félschte,
die Anwendung des Kathodenvakuums aber Schwierigkeiten
bereitete.

Als Folgerung aus den Versuchen ergibt sich, dafl die
laufende Anwendung des Conradsontestes fiir Flugmotorendle
wertvoll ist, und die Alterung nach dem Verfahren des eng-
lischen Air Ministry eine wesentliche Ergéinzung der bisherigen
Priifverfahren bildet.

Da das letzte Kriterium fiir, die Brauchbarkeit eines Ol-
priifverfahrens der Motor ist, mufi unbedingt dafiir Sorge ge-
tragen werden, dafl der Priiflauf unier einwandfreien Be-
dingungen vor sich geht; nur unter dieser Voraussetzung wird
es moglich sein, die Grundlagen fiir eine vollkommenere Priif-
weise der Moiorendle zu erhalten. —

Dr. Baader, Knapsack: ,,Allgemeine Gesichispunkte der
Warenpriifung.«

Die Voraussetzungen, die nach Ansicht des Vortr. zu einer
erfolgreichen Vereinheitlichungsarbeit gehéren, werden be-
sprochen.

Prof. Dr. H. H. Franck, Berlin, erginzt die Ausfiihrungen
Dr. Baaders mit den Erfahrungen, die er bei der Leitung
der Vereinheitlichungsarbeiten auf dem Fettanalysengebiet und
der Normung chemischer Glasgerite gewonnen hat. —



